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Fir die himmlisch leckeren Kastanienschnitten bendétigst Du:
- 3 mal 12 Loffelbiskuits
- etwas Milch mit Rum
- 180 g Butter
- 180 g Puderzucker
- 1Ei
- etwas Rum
- 350 g gekochte und gemahlene Kastanien
- 250 g geschlagene Sahne
Zubereitung:
1. Loffelbiskuits in ein Milchbad (etwas Rum der Milch zugeben) eintauchen.
2. Auf einer langlichen Servierplatte schichten (12 Stiick in einer Reihe).
3. Butter mit Puderzucker, Ei und etwas Rum gut vermischen.
4. Kastanien zugeben und untermischen.
5. Die Creme auf der ersten Schicht verstreichen.
6. Wieder Biskuits (eingetaucht) darauf schichten usw., mit Creme enden.
7. Den Kuchen mindestens 3 Stunden kuhlen.
8. Mit der geschlagenen Sahne verzieren.

9. Hier kommst du zum Rezeptdruck.

10. Guten Genuss wiinschen Christina und Bettina von »gmm%;guww.v@/



