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Fir 2 Personen

ZUTATEN Malvenbliiten-Kaltansatz
e 3 EL getrocknete Malvenbliten
e 300 ml kaltes Wasser
e Einige Eiswurfel

ZUTATEN FUR Vodka-Malvenbliiten-Infusion
e 1 EL getrocknete Malvenbliten
e 120 ml Vodka

ZUTATEN Magic-Vodka-Malvenbliiten-Infusion

Pro Glas
e reichlich Eiswiirfel, auch welche mit Malvenbliten
e 150 ml Kaltansatz Malvenbliiten
e 40 ml Sirup aus weiflem Rohrzucker
e 60 ml Vodka-Malvenbliiten-Infusion
e 1/2 Limette, Saft davon
e 1 Limette, geviertelt
e Frische Minze (optional)

ZUBEREITUNG Malvenbliiten-Kaltansatz

1. Malvenbliten mit kaltem Wasser ansetzen, du kannst zusehen wie schnell sich das
Wasser blau verfarbt. Gib auch einige Eiswirfel dazu, dann wird das Blau besonders
schon.

2. Nach 2 bis spatestens 20 Minuten in einem Sieb abseihen und den Kaltauszug
Beiseite stellen.

ZUBEREITUNG Vodka-Malvenbliiten-Infusion

1. Gib die Malvenbliiten entweder in einem Teebeutel oder pur in deinen Vodka und
lass sie fiir 2 — 20 Minuten ziehen.
2. Danach die Voldka-Malvenbliten-Infusion in einem Sieb abseihen.

ZUBEREITUNG Magic-Vodka-Malvenbliiten-Infusion

1. Inder Zwischenzeit eine Limette halbieren, die eine Halfte vierteln und die andere
Halfte auspressen. Beiseitestellen.

2. Inein Longdrinkglas reichlich Eiswiirfel abwechselnd mit den Malvenbliten-
Eiswiirfeln geben.

3. Mit Malvenbliten Kaltansatz aufgieBen, Zuckersirup und Vodka-Malvenbliiten-
Infusion zufltigen.
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Entweder du servierst sie in blau...

oder du flgst fiir einen rosa Ton noch etwas Limetten- oder Zitronensaft dazu.
Sprich dabei ganz langsam die Worte ,,Adji Madji La Taradji“ (das ist persisch) oder
,Abra Kadabra“ und dein blauer Drink wechselt die Farbe zu Rosa.

Gib nun die Limettenviertel und wenn du magst noch einige Minzblatter dazu.

Guten Genuss wiinschen Susan von labsalliebe.com und Bettina von v@mw%ww(w



