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Flir zwei Erdbeer-Daiquiri brauchst du:

e 100 g Erdbeeren (gerne auch tiefgefroren)
e 10 cl weiBer Rum

e Saft einer Limette

e 2 cl Zuckersirup

e Eiswirfel oder Crushed Ice nach Belieben

Zubereitung der Daiquiri:

1. Die Erdbeeren putzen und waschen.

2. In einem hohen Gefall zusammen mit dem Rum, dem Limettensaft, Zuckersirup und
den Eiswirfeln im Mixer oder mit einem guten Pirierstab pirieren.

3. In Glasern anrichten und gleich geniel3en.

£l g Vawalal

Fir die Erdbeer-Daiquiri-Marmelade ca. 6 — 7 Glaser a 200ml
brauchst du:

e 1,2 kg Erdbeeren (kiichenfertig zubereitet brauchst du genau 1 kg)
e 500 g Gelierzucker 2:1

e Saftvon 2 Limetten

e 6clweiBer Rum

e Ausgekochte bzw. heil8 ausgesplilte Twist-off Einmachglaser

Zubereitung der Marmelade:

1. Die Erdbeeren waschen, putzen und halbieren.

2. Das abgewogene Kilogramm in einen ausreichend grofRen Topf geben und mit dem
Pirierstab parieren.

3. Den Gelierzucker und den Limettensaft hinzufligen und unter Rithren zum Kochen
bringen.

4. Alles fur vier Minuten sprudelnd kochen lassen. In der letzten Minute den Rum dazugeben
und weiter kochen lassen.

5. Mit einem Teller eine Gelierprobe machen. Dazu ein wenig Marmelade auf den kalten
Teller geben und checken, ob die Flissigkeit das Gelieren beginnt. Wenn nicht, noch etwas
weiter sprudelnd kochen lassen.

6. In saubere Twist-off-Glaser fiillen, verschlieen und die Glaser fiir ca. 30 Minuten auf den
Kopf stellen.

7. Guten Genuss winscht Bettina von ogwwag;(uww.v@/



