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e 200 g Ziegencamembert

e eine Handvoll Walniisse

e 150g Schmand

e ca.1EL Butter

e Y rote Zwiebel

e 1 TL Paprika edelsiif3

e ca.1ELHonig

o ggf. etwas Pfeffer und Salz

Zubereitung:

1. Den Ziegencamembert mit einer Gabel auf einem Teller fein zerdriicken und in eine
Schissel geben.

2. Die Zwiebel fein und die Walnisse in grobe Stilicke hacken.

3. Zusammen mit den anderen Zutaten in der Schiissel mit der Gabel weiter
vermengen.

4. AbschlieRend mit dem Honig und ggf. Pfeffer und Salz abschmecken.
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e 150 g Ziegenfrischkase
e 3 getrocknete Feigen

e 1 kleine Knoblauchzehe
e 1 Msp. Garam Masala
e etwas Salz

Zubereitung des Feigendips mit Ziegenkase:

1. Die getrockneten Feigen fein schneiden und die Knoblauchzehe pressen.
2. Zusammen mit dem Frischkdse und den Gewdrzen in ein GefaR geben und mit dem
Pirierstab vermischen.

3. Guten Genuss wiinscht MM Vot »@w!%(%ww@/



