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Zutaten:

e Gruner Salat nach Wahl

e 1rote Zwiebel

e eine Handvoll Kirschtomaten
e 150 g Ziegenkdse von der Rolle
e eine Handvoll roter Trauben

o 80 gWalnusse

e 4 ELBio-Walnussol

e 3 EL weiller Balsamico

e 1ELHonig

o Pfeffer und Salz

Zubereitung:

1. Salat waschen und in mundgerechte Stucke teilen.

2. Kirschtomaten und Trauben ebenfalls waschen und halbieren, auf dem Salat
verteilen.

3. Die Zwiebel schalen, halbieren und in Ringe schneiden.

4. Firdas Dressing 40 g der Walnusse zusammen mit dem Walnussol, Balsamico und
Honig purieren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

5. Die Ziegenkaserolle in Scheiben schneiden und auf einem mit Backpapier belegten
Backblech legen.

6. Im Backofen bei ca. 220°C und der Grillfunktion gratinieren, bis der Kase eine
schone Braune erreicht hat.

7. Dierestlichen Walnuisse auf dem Salat verteilen und abschliefend den gratinierten
Kase darauflegen.

8. Guten Genuss wunsch ilnd)von diealltagsfeierin.de



